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Коммерческое предложение от 20.06.2026

Печь конвекционная Smeg ALFA 420 MFH-2

Цена с НДС: 184 497 руб. Артикул: 821253

Есть в наличии 

Гарантия 24 мес.

Страна-производитель Италия

Количество уровней 4

Тип подключения электричество

Тип гастроемкости/противня GN 1/1, 600x400 мм

Расстояние между уровнями, мм 77

Пароувлажнение Да

Подключение к воде Да

Помпа Нет

Температурный режим, °C от 70 до 280

Управление механическое

Автоматическая мойка Нет

Подключение, В 380

Мощность, кВт 6.9

Ширина, мм 800

Глубина, мм 747

Высота, мм 563

Вес (без упаковки), кг 61

Вес (с упаковкой), кг 69

 Конвекционная печь Smeg ALFA 420 MFH предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий и
приготовления различных блюд на предприятиях пищевой промышленности, общественного питания и торговли.
Принудительная вентиляция позволяет равномерно распределить тепло в камере. 

 Корпус и камера выполнены из нержавеющей стали. 

 Противни и гастроемкости в комплект поставки не входят. 

 Конвекционная печь совместима с расстоечными шкафами LEV 241 RU, LEV 420 XV и LEV 1035 XV. 

 Режимы приготовления: 

Конвекция

/
https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/khlebopekarnoe-i-konditerskoe-oborudovanie/konvektsionnye-pechi/filter/brand-is-smeg/apply/
https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/khlebopekarnoe-i-konditerskoe-oborudovanie/rasstoechnye-shkafy/52813/
https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/khlebopekarnoe-i-konditerskoe-oborudovanie/rasstoechnye-shkafy/84617/
https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/khlebopekarnoe-i-konditerskoe-oborudovanie/rasstoechnye-shkafy/84621/


Конвекция + Пароувлажнение
Гриль
Статика без конвекции

 Особенности: 

Пароувлажнение с помощью прямого впрыска, ручной режим
Количество вентиляторов: 2
Вентиляторы вращаются в противоположных направлениях с синхронной сменой направления вращения
Ручка "Turn & Push" для выбора программ и параметров приготовления
Таймер 0-60 мин.
Охлаждаемая дверца с двойным остеклением полностью открывается для удобства мытья
Особенности открытия дверцы: горизонтальное
Подключение к водопроводной сети с резьбовым соединением 3/4 на задней стенке
Регулируемые ножки

 Дополнительные характеристики: 

Глубина противней и гастроемкостей: минимум 20 мм

 Опции (заказываются отдельно): 

3805 - 4 решетки 600х400 мм
3810 - 4 решетки для багета 600х400 мм
3743 - 4 алюминиевых противня 600х400 мм
3774 - 6 алюминиевых противней 600х400 мм
3751 - 4 перфорированных противня 600х400 мм
TVL420 - подставка с направляющими на 8 уровней
TVL420D - подставка с направляющими на 4 уровня
36229 - подставка с направляющими на 4 уровня
36230 - подставка с направляющими на 8 уровней
3927 - комплект для уменьшения скорости вентилятора
SH12K6/4 - шпилька

Цена, указанная в данном коммерческом предложении, действительна 1 день.
Цены указаны с учетом НДС. 
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https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/posuda-i-inventar/gastroemkosti-reshetki-i-protivni/216220/
https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/posuda-i-inventar/gastroemkosti-reshetki-i-protivni/216221/
https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/posuda-i-inventar/gastroemkosti-reshetki-i-protivni/196203/
https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/posuda-i-inventar/gastroemkosti-reshetki-i-protivni/216219/
https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/posuda-i-inventar/gastroemkosti-reshetki-i-protivni/216341/
https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/neytralnoe/podstavki/216222/
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https://www.krd.complex-trade.ru/catalog/neytralnoe/podstavki-podtovarniki/126693/
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